Carpaccio vom Label Rouge Lachs
mit Limonen-Sauerrahm, Tomaten-Vinaigrette
und gebackener Garnele

Romanische Salatherzen mit Caesar Dressing,
Parmesan und Crotitons

- mit Hiithnerfiletstreifen

- mit Garnelen

- mit Rinderfiletstreifen

Kriftige Tafelspitz Consommé
mit Gemiise und Griefnockerl

Schaumsuppe vom wilden Birlauch
mit Ziegenkiise CroQiton

KITZBUHEL
COUNTRY CLUB

MITTAGSKARTE

Empfehlung des Tages

€ 22,50

Pikantes Thai-Curry vom Bio-Huhn
mit Gemiise und Basmatireis

-

~

€ 22,50
Gegrilltes Lachsfilet mit Kokosschaum,
pikantem Gemdiisecurry, Zuckerschoten, Dreierlei Dim Sum (Garnele, Bio-Huhn, Vegetarisch)
Sojasprossen und Duftreis €3350| € 39,50 (Geflilte Chinesische Teigtaschen)
€ 1650 mit Wakame Salat, Daikonrettich
€ 2950 und Ponzu-Chili Sauce
€ 34,50 Kurz gegrilltes Flank Steak mit Portweinjus,
€ 3850 buntem Grillgemiise, Siiffkartoffel-Pommes _ _ ) )
und Gewiirzbutter € 3950 Kalbfleischpflanzerl mit Erdépfelpiiree,
Portweinjus und Rostzwiebeln
€ 1150 Wiener Schnitzel vom Tiroler Vollmilchkalb _
mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln € 37,50 Spaghetli
Bolognese | Tomatensauce | Aglio e Olio
€ 1250 Cremiges Morchel-Erbsen-Risotto o
mit zweierlei Spargel und Liebstockel € 23,50 Zwelerlei Schokoladenmousse
mit frischen Beeren und Fruchtsauce
,KCC“Burger
mit Triiffelpommes und spicy BBQ-Sauce € 2850
BRUNCH SPECIALS
Pikantes Beef Tartar mit Triiffel Mayonnaise, Porridge ,,Bio Klassik” €10,50 “Club Sandwich”
knusprigem Kartoffelrosti und Salatbouquet € 20,50 Gegrillte Hithnerbrust, Speck,
Tomate, Salat, Bio-Ei, Cocktailsauce € 23,50
Gebackene Tempura Garnelen 2 Stiick Weilwiirste
mit spicy Mayonnaise und Guacamole € 19,50 mit Laugenbreze und Hindlmaier Senf € 950

/

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren geschulten ServicemitarbeiterInnen.

€ 32,50

€ 2150

€ 24,50

€ 19,50

€ 1350



