VORSPEISEN UND SUPPEN

Lauwarmer Atlantik Hummer
auf marinierten Rote Riiben Carpaccio
und pikanter Guacamole

B-D-G-M-O

€ 29,50

Marinierter Rindertafelspitz und gebackener Kalbskopf

mit Tomaten-Vinaigrette, Kriutersauerrahm
und Wiesenkriutern

A-G-M-O

Cremiges Eierschwammerl-Ragout
mit flaumigen Topfen-Servietten-Knodel

A-C-G-L-0

Alt - Wiener Suppentopf
kriftige Ochsen-Consommé mit Suppennudeln
Rindfleisch und Gemiise

A-C-G-L-0

Zitronengras-Curry-Suppe
mit gebackenem Gyoza

G-L-O

€ 1850

€ 1950

€ 12,50

€ 12,50

KITZBUHEL
COUNTRY CLUB

HAUPTGANG

Gebratenes Lachsfilet “Label Rouge*
auf pikantem Gemiisecurry, Basmati Reis
und Karotten-Ingwerschaum

A--D-G-L-M-0O

€35,50| € 39,50

Gegrilltes Steinbutt Filet mit Champagnerschaum

mit Artischocken-Tomaten-Gemiise
und gefiillten Spinat-Gnocchi

A-D-E-F-G-H-L-N-O

Tournedos vom Tiroler Almochsen
mit Kiirbis Risotto, Junglauch
und Rosmarinjus

G-L-0

Kalbsrahmgulasch vom KCC Alm Kalb
mit Sauerrahm-Kriuter-Spitzle und Gemiise

A-C-G-L-O

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln

A-C-G-0

Vegetarisch

Cremiges Eierschwammerl-Risotto
mit gebackenen Thai Spargel, Honigtomaten
und Kriuterschaum

A-C-G-L-0

€3850 | € 44,50

€ 46,50

€ 34,50

€ 37,50

€ 23,50

Gedeck | Brot, Butter, Aufstriche, Amuse-Gueule und Friandise | € 6,50

DESSERT UND KASE

Dessertvariation , KCC*
A-C-E-G-O

“Baba aux Rum”
mit Waldbeeresalat und Pistazienparfait

A-C-E-G-0

“Schwarzwilder Kirsch®
Dunkles Schokoladenmousse, Kirschragout
und Kirschwasser-Eis

A-C-E-G-O

Franzosischer Rohmilchkise
und Tiroler Bergkéise mit Chutneys

G-M-0O

A~ Gluten | B- Krebstiere | C-Eier | D - Fisch | E - Niisse | F - Soja | G - Milch | H - Schalenfriichte | L - Sellerie | M - Senf| N -Sesam | O - Sulfite | P - Lupine | R - Weichtiere

€ 2150

€ 14,50

€ 14,50



