VORSPEISEN UND SUPPEN

Geraucherte Entenbrust mit Sauce Cumberland
Erbsencreme, Rotkrautsalat, gerosteten Brioche
siifd saurem Fenchel und Mandarine

G-H-L-M-0O

Salat ,,Nicoise“
bunte Blattsalate mit frischem Thunfisch,
Wachtelei, Kartoffeln und griinen Bohnen

C-D-G-L-M-O

Kleines Gamsragout aus eigener Jagd
mit Topfen Servietten Knodel
und Kohlsprossen

A-C-G-L-0

Kriftige Tafelspitz Consommé
mit Kaspressknodel

A-C-G-L-0

Schaumsuppe vom ,,Parmigiano Reggiano “
mit Serrano Schinken-Grissini

A-G-L-0

A~ Gluten | B- Krebstiere| C-Eier | D - Fisch| E

€ 22,50

€ 2350

€ 10,50

€ 1350

KITZBUHEL
COUNTRY CLUB

HAUPTGANG

Gegrilltes Bio Lachsforellen Filet
auf cremigen Gemiiserahmlinsen
und Champagnerschaum

A-D-G-H-L-M-0O

Gebratenes Heilbutt Filet
mit Kiirbis Risotto, Gemiise
und Karotten Ingwer Schaum

D-G-L-O

Gebratene Brust vom Schwarzfederhuhn
in fruchtiger Currysauce, gebackener Banane
und Duftreis

A-C-G-L-0

Geschmorter Tafelspitz vom Tiroler Milchkalb
mit hausgemachten Pappardelle, Wurzelgemiise
und Krenschaum

A-C-G-L-M-O

Wiener Schnitzel vom Tiroler Vollmilchkalb
mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln

A-C-G-0

Vegetarisch

Asiatische Udon Nudel mit Shiitake Pilzen,

Wok Gemiise, Kimchi Sesam und Honig Soja Sauce

A-C-D-E-F-G-H-L-N-0O

Gedeck | Brot, Butter, Aufstriche, Amuse-Gueule und Friandise | € 5,50
Niisse | F - Soja | G - Milch | H - Schalenfriichte | L - Sellerie | M - Senf | N -Sesam | O - Sulfite | P- Lupine | R - Weichtiere

€32,50 | € 36,50

€ 3450 | € 3950

€ 3450

€ 36,50

€ 3550

€ 2350

DESSERT UND KASE

Dessertvariation , KCC*

A-C-E-G-0

Komposition von Piemonteser Haselniissen
Himbeere, Vanille und Schokolade

A-C-E-G-0

Duett aus Edelkastanie und Sauerkirsche
Karamell, Tonkabohne und Kakao

A-C-E-G-0

Franzosischer Rohmilchkise
und Tiroler Bergkise mit Chutneys

G-M-O

€ 2150

€ 14,50

€ 14,50

€ 2150



