VORSPEISEN UND SUPPEN

Getriiffeltes Tatar vom Milchkalb,
Orangen-Fenchel Salat, Frischkisecreme,
knusprigen Kapernbeeren und Wachtel Ei

A-C-G-L-M-O

Garnelen Carpaccio und gebackener Pulpo
mit Yuzu Vinaigrette, kaltem Ratatouille
und Miso Mayonnaise

A-B-C-D-G-M-O

Gebratene Ginseleber mit Portwein Jus
auf karamellisierten Apfeln
und hausgemachtem Brioche

A-C-G-L-0

Tafelspitz Consommé mit Gemiise
und Kalbfleisch-Strudel

A-C-G-L-0

Topinambur Schaumsuppe mit gerésteten Mandeln
und knusprigem Schinkenkipferl

A-C-G-L-0

A~ Gluten | B- Krebstiere| C-Eier | D - Fisch | E

€ 24,50

€ 24,50

€ 2750

€ 10,50

€ 11,50

KITZBUHEL
COUNTRY CLUB

HAUPTGANG

Gebratenes Lachsforellen Filet
mit Kiirbis-Ravioli, pikantem Chorizo-Sud
und Gemiise €32,50 | € 3850

A-C-D-G-L

Gegrilltes Seeteufel Filet ,, Wildfang“
im Safran-Muschel-Fond, Wurzelgemiise
und Pesto-Kartoffeln

B-D-G-L-0O

€35,50 | € 43,50

Filet vom Tiroler Vollmilchkalb
mit cremigem Triiffel-Risotto, Gemiise
und frisch gehobeltem Herbsttriiffel € 46,50

A-C-G-I-M-0

In Barolo geschmorte Lammhaxe
mit geschmortem Wurzelgemiise
und hausgemachten Steinpilz-Gnocchi € 35,50

A-C-G-L-M-0

Wiener Schnitzel vom Tiroler Vollmilchkalb

mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln € 3550

A-C-G-0

Vegetarisch

Pikantes Kiirbis-Curry mit Kokosmilch
Massaman, Kichererbsen und Naan-Brot € 2250

A-E-F-L-N-0O

Gedeck | Brot, Butter, Aufstriche, Amuse-Gueule und Friandise | € 5,50
Niisse | F - Soja | G - Milch | H - Schalenfriichte | L - Sellerie | M - Senf | N -Sesam | O - Sulfite | P- Lupine | R - Weichtiere

DESSERT UND KASE

Dessertvariation , KCC*

A-C-E-G-0

“Heifle Liebe KCC*
Bayerische Creme mit heiffer Himbeeresauce
dunkler Schokolade und Vanilleeis

A-C-E-G-0

Karamell-Apfel im Blitterteigmantel
Amaretto-Schaum und Haselnusseis

A-C-E-G-0

Franzosischer Rohmilchkiise
und Tiroler Bergkise mit Chutneys

G-M-O

€ 2150

€ 14,50

€ 14,50



