VORSPEISEN UND SUPPEN

Thunfisch-Carpaccio mit Yuzu-Vinaigrette
Junglauch, Thai-Spargel, cremige Guacamole,
Kimchi-Sesam und gebackene Gyoza

A-C-D-G-L-M-0O

Weifles Tomatenmousse mit Serrano-Schinken,
gegrilltem mediterranem Gemdiisesalat,
altem Balsamico und Rosmarin-Focaccia

A-C-G-M-0

Getriiffelte Rahmpolenta mit Kalbsjus,
gerosteten Steinpilzen, weillem Triiffelschaum
und frisch gehobeltem Sommertriiffel

G-L-0

Kriftige Tafelspitz Consommé
mit Gemiise und Griefdnockerl

C-G-L

Schaumsuppe von heimischen Waldpilzen
mit Beef-Tatar-Cone

A-C-D-G-L-0

€ 1950

€ 2150

€ 11,50

€ 1350

KITZBUHEL
COUNTRY CLUB

HAUPTGANG

Gebratenes Eismeersaiblingsfilet
mit Gemiiserahmlinsen, Erbsenkresse
und violettem Senfschaum

D-G-L-M-O

Gegrilltes Wolfsbarschfilet “Wildfang*
auf Safran-Fenchel-Risotto, Gemiise
und Champagnerschaum

D-G-L-0

Kurz gebratene Rinderfiletspitzen ,Stroganoft™

mit Butterspitzle und Gemiise

A-G-L-0

Rosa gebratene Medaillons vom Hirschkalb
Pastinakenpiiree, wildem Brokkoli,
Schupfnudeln und Vogelbeere-Schokoladenjus

A-C-G-L-0

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln

A-C-G-0

Vegetarisch

Pikantes Kiirbiscurry mit Kokosmilch,
Kichererbsen, Massaman, Sojasprossen
und Naanbrot

A-C-G-L-O

Gedeck | Brot, Butter, Aufstriche, Amuse-Gueule und Friandise | € 6,50

€ 29,50 | € 36,50

€ 3550 | € 4250

€ 39,50

€ 37,50

€ 24,50

DESSERT UND KASE

Dessertvariation , KCC*
A-C-E-G-O

Topfenmousse mit weier Schokolade
und zweierlei von Waldbeeren

A-C-E-G-O

Flaumiges Schokoladensoufflé
mit Sauerkirschragout
und Tonkabohneneis

A-C-E-G-O

Franzosischer Rohmilchkise
und Tiroler Bergkéise mit Chutneys

G-M-0O

A~ Gluten | B- Krebstiere | C-Eier| D - Fisch | E - Niisse | F - Soja | G- Milch | H - Schalenfriichte | L - Sellerie | M - Senf| N -Sesam | O - Sulfite | P- Lupine | R - Weichtiere

€ 2150

€ 14,50



