VORSPEISEN UND SUPPEN

Carpaccio vom Schottischen ,,Label Rouge Lachs®
auf Sauerrahm marinierten Tomaten und
gegrilltem Romana Salat

A-C-G-L-M-O

Herbstlicher Salat mit eingelegtem Kiirbis
Schwarzer Nuss, Génseleberterrine
und gebratener Wachtelbrust

A-B-C-D-G-M-0

Blutwurst Ravioli auf Bayrisch Kraut,
Krensauce und knusprigem Speck

A-C-G-L-0

Kriftige Tafelspitz Consommé
mit Grienockerl

C-G-L-0

»Tom Ka Gung* Zitronengras-Kokossuppe
Mit Gemiise und Garnelen

A-C-G-L-0

A~ Gluten | B- Krebstiere| C-Eier | D - Fisch | E

€ 24,50

€ 24,50

€ 21,50

€ 10,50

KITZBUHEL
COUNTRY CLUB

HAUPTGANG

Kross gebratenes Zanderfilet
auf Gemiiserahmkraut, violetter Senfsauce

und Petersilienkartoffeln €32,50 | € 3850

A-B-D-G-L-M-O

Kurz gegrilltes ,, Yellow Fin“ Thunfischfilet

auf Wokgem{ise und Basmatireis €35,50 | € 43,50

B-D-G-L-0

Hirschriickenmedaillons in der Preiselbeer-Nuf(kruste
auf Pastinaken Creme, Apfelrotkraut,
Kartoffelpaunzen und Wacholderrahmsauce € 45,50

A-C-G-I-M-0

Geschmorte Roulade vom Tiroler Ochsen
auf getriiffeltem Kartoffelpiiree, Gemiise und
Rostzwiebeln € 36,50

A-C-G-I-M-0

Wiener Schnitzel vom Tiroler Vollmilchkalb
mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln € 35,50

A-C-G-0

Vegetarisch

Pikantes Kiirbis Curry mit Kokosmilch
Masaman, Kichererbsen und Basmatireis € 2250

A-E-F-L-N-0O

Gedeck | Brot, Butter, Aufstriche, Amuse-Gueule und Friandise | € 5,50
Niisse | F - Soja | G - Milch | H - Schalenfriichte | L - Sellerie | M - Senf | N -Sesam | O - Sulfite | P- Lupine | R - Weichtiere

DESSERT UND KASE

Dessertvariation , KCC*

A-C-E-G-0

Gebackene Apfelradl
in Vanillesauce und Caramelleis

A-C-E-G-0

Variation vom Kiirbis,
Schokolade und Williamsbirne

A-C-E-G-0

Franzosischer Rohmilchkise
und Tiroler Bergkise mit Chutneys

G-M-O

€ 2150

€ 14,50

€ 14,50

€ 2150



