VORSPEISEN UND SUPPEN

Ceviche vom Kabeljau
mit Leche de Tigre, Kokosnuss, roter Zwiebel,
Babymais, Siiftkartoffel, Avocado und Koriander

A-B-D-E-F-G-H-M-N-O

Cremige Burrata di Andria mit eingelegten Niissen,
karamellisierten Weinbergpfirsich, Wiesenkriutern
und Limonen-Thymian Vinaigrette

E-G-H-M-O

Dreierlei Dim Sum (Garnele, Bio-Huhn, Vegetarisch)
(Gefiillte chinesische Teigtaschen)
mit Wakame Salat, Daikon Rettich

und Ponzu-Chili Sauce

A-B-C-D-E-F-G-H-M-N-O

Tafelspitz Consommé
mit Gemiise und Speckknodel

A-C-G-L

Eierschwammerl Schaumsuppe
mit gebackenem Schinkenkipferl

A-C-G-L-0

€ 24,50

€ 2150

€ 2150

€ 11,50

KITZBUHEL
COUNTRY CLUB

HAUPTGANG

Kross gebratenes Doraden Filet
mit Grillgemiise, Rosmarin Kartoffel
und Lauch Ol

D-G-L-O

€ 3250 | € 36,50

Gegrillte Riesengarnelen “Black Tiger”
auf mediterranem Gemiise Risotto

und Champagner Schaum € 3250 | € 36,50

A-D-E-F-G-H-L-N-O

Kurz gegrillte Filet Spitzen vom Tiroler Almochsen
in cremiger Eierschwammerl-Rahmsauce,
jungem Gemiise und Topfen-Kriuter-Spitzle € 42,50

A-C-G-L-0

In Zweigelt geschmorte Backerl vom Tiroler Almkalb
auf Kartoffel-Kren Piiree, Wurzelgemiise
und Liebstockelschaum € 36,50

A-C-G-L-M-0

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln € 37.50

A-C-G-0

Vegelarisch

“Triiffel Nudeln”
Hausgemachte Tagliolini Nudeln in cremiger Triiffelsauce
mit frisch gehobeltem Sommertriiffel € 2850

A-C-G-L-0

Gedeck | Brot, Butter, Aufstriche, Amuse-Gueule und Friandise | € 6,50

DESSERT UND KASE

Eissoufflé Glace ” Grand Marnier”
mit Holler Ragout und Mandelchips € 14,50

A-C-E-G-H-O

Wachauer Marillenknodel
mit Roster und Haselnuss Eis € 14,50

A-C-E-G-H-O

Franzosischer Rohmilchkise
und Tiroler Bergkise mit Chutneys € 21,50

G-M-0O

A~ Gluten | B- Krebstiere | C-Eier| D - Fisch | E - Niisse | F - Soja | G- Milch | H - Schalenfriichte | L - Sellerie | M - Senf| N -Sesam | O - Sulfite | P- Lupine | R - Weichtiere



