VORSPEISEN UND SUPPEN

Vitello Tonnato mit kurz gegrilltem Thunfisch

mit gebackenen Kapernbeeren, Rosmarin Foccacia

und Wiesenkriuter

A-C-D-G-M-0O

Knusprige Tempura Garnelen
mit Mizuna Salat, Sesamdressing, Edamame
Daikon Rettich und Dip Saucen

A-B-C-D-E-G-L-0O

Flaumige Kartoffel-Blutwurst Knidel
auf cremigem Rahmsauerkraut, Krenschaum
und kriiftiger Kalbsjus

A-C-G-L-O

Tafelspitz Consommé
mit Gemiise und Griefdnockerl

A-C-G-L

Karotten Ingwer Schaumsuppe
mit gebackenem Kimchi Gyoza

A-C-G-L-0

A - Gluten | B - Krebstiere | C-FEier| D - Fisch | E

€ 24,50

€ 22,50

€ 12,50

€ 12,50

KITZBUHEL
COUNTRY CLUB

HAUPTGANG

Gegrilltes Seesaiblingsfilet mit Champagner Schaum
auf cremigem Tomaten-Rucola Risotto
und buntem Gemiise €31,50 | € 36,50

D-G-L-O

Mit Ingwer und Koriander gedimpftes Heilbutt Filet
mit siifd sauren Udon Nudel, Pak Choi

und Kokos Schaum € 3250 | € 39,50

A-D-E-F-G-H-L-N-O

Gekochter Tafelspitz vom Almochsen
mit Rostkartoffel, Cremespinat
Schnittlauchsauce und Apfelkren € 36,50

A-C-G-M-L-0

Gebratene Brust vom Schwarzfederhuhn
in fruchtiger Currysauce mit gebackener Banane
und Basmati Reis € 34,50

A-G-L-O

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln € 37,50

A-C-G-0

Vegetarisch

“Eierschwammerl Nudeln”
Feine Tagliatelle Nudeln mit Petersilie

in cremiger Eierschwammerl-Sauce € 26,50
A-C-G-L-0

Gedeck | Brot, Butter, Aufstriche, Amuse-Gueule und Friandise | € 6,50

DESSERT UND KASE

Dessertvariation , KCC*
A-C-E-G-O

Pavlova mit Waldbeeren
und zweierlei von der Vanille

A-C-E-G-0

Schokoladen Soufflé
mit Weinbergpfirsich
Mascarpone und Caramel Eis

A-C-E-G-0O

Franzosischer Rohmilchkése
und Tiroler Bergkise mit Chutneys

G-M-O

Niisse | F - Soja | G- Milch | H - Schalenfriichte | L - Sellerie | M - Senf | N -Sesam | O - Sulfite | P - Lupine | R - Weichtiere

€ 2150

€ 14,50

€ 2150



