
Clubkar te 
 

   
A – Gluten | B – Krebstiere | C –Eier | D – Fisch | E  – Nüsse | F  – Soja | G – Milch | H – Schalenfrüchte | L  – Sellerie | M – Senf | N –Sesam | O – Sulfite | P – Lupine | R – Weichtiere 

VORSPEISEN UND SUPPEN  

 

 

Pikantes Beef Tatar mit Trüffelmayonnaise 

knusprigem Kartoffelrösti und Salatbouquet € 23,50 
________ 

A-C-G-M-O 

 

 

Romanische Salatherzen mit Caesar Dressing 

Honigtomaten, Parmesan und Croûtons € 16,50 

mit Hühnerstreifen € 29,50 

mit Rinderfiletstreifen € 38,50 

mit Garnelen € 34,50 
________ 

A-C-D-G-H-M-O 

 

 

 

Dreierlei gefüllte Dim Sum (Garnele/Huhn/Vegi) 
“gefüllte Chinesische Teigtaschen“ 

mit Wakame Salat, Daikonrettich 

und Ponzu-Chili Dip € 21,50 
_______ 

A-B-C-D-E-F-G-H-L -N-O 

 

 

 

Alt-Wiener Suppentopf 

kräftiges Ochsen-Consommé mit Suppennudeln 

Rindfleisch und Gemüse € 12,50 
________ 

A-C-G-L -O 

 

 

Tagessuppe  € 12,50 
 

 

 

 

HA UPTGANG  

 

 

Tournedos vom Tiroler Almochsen 

mit Kürbis Risotto, Junglauch 

und Rosmarinjus   €   46,50 
_______ 

G-L -O 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb 

mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln  € 37,50 
________ 

A-C-G-O 

 

Pikantes Thai Curry mit Bio Huhn 

Wokgemüse, Mungosprossen  

und Basmati Reis  € 32,50 
_______ 

E-G-H-L -N-O 

 

Spaghetti 

Bolognese oder Tomatensauce  € 19,50 
________ 

A-G-M-L-O 

 

Gebratenes Lachsfilet “Label Rouge“ 

Auf pikantem Gemüsecurry, Basmati Reis 

und Karotten-Ingwerschaum  €    35,50 | € 39,50 
_______ 

A-D-G-L -M-O 

 

 

Vegetarisch 

Cremiges Eierschwammerl Risotto 

mit gebackenen Thai Spargel, Honigtomaten 

und Kräuterschaum  € 23,50 
_______ 

A-C-G-L -O 

 

DESSERT  

 

 

Topfen-Nougat Knödel 

Vanille-Rum Sauce, frischen Beeren 

und Stracciatella Eis  €    14,50 
________ 

A-C-E-G-O 

 

 

Hausgemachter Apfel- oder Topfen Strudel 

mit Vanille Sauce € 8,50 
_______ 

A-C-E-G-O 

 

 

Fragen Sie nach unserer Sorbet und Eis Karte 
 

 

 


