VORSPEISEN UND SUPPEN

Pikantes Beef Tatar mit Triiffelmayonnaise

knusprigem Kartoffelrosti und Salatbouquet € 2350
A-C-G-M-0

Romanische Salatherzen mit Caesar Dressing

Honigtomaten, Parmesan und Croutons € 16,50
mit Hiihnerstreifen € 29,50
mit Rinderfilelstreifen € 3850
mit Garnelen € 34,50
A-C-D-G-H-M-0

Dreierlei gefiillte Dim Sum (Garnele/Huhn/Vegi)

“gefiillte Chinesische Teigtaschen®

mit Wakame Salat, Daikonrettich

und Ponzu-Chili Dip € 21,50
A-B-C-D-E-F-G-H-L-N-0

Kriftige Tafelspitz Consommé

mit Gemiise und Speckknodel € 11,50
A-C-G-L

Tagessuppe € 12,50

A-Gluten | B- Krebstiere | C-FEier| D - Fisch | E

LKA T

HAUPTGANG

Rosa gebratenes Filet vom Black Angus Rind
mit Grillgemiise, Rosmarin Kartoffel
Kriuterbutter und Portwein Jus

C-G-L-0

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln

A-C-G-0

Pikantes Thai Curry mit Bio Huhn
Wokgemdiise, Mungosprossen
und Basmatireis

E-G-H-L-N-O

Spaghetti
Bolognese oder Tomatensauce

A-G-M-L-0

Kross gebratenes Doraden Filet
mit Grillgemiise, Rosmarin Kartoffeln
und Lauch Ol

D-G-L-0

Vegetarisch

“Triiffel Nudeln”

€ 62,50

€ 37,50

€ 3250

€ 19,50

€ 3250 | € 36,50

Hausgemachte Tagliolini Nudeln in cremiger Triiffelsauce

mit frisch gehobeltem Sommertriiffel

A-C-G-L-0

€ 2850

KITZBUHEL
COUNTRY CLUB

DESSERT

Topfen- Nougat Knodel
Vanille- Rum Sauce, frischen Beeren
und Stracciatella Eis

A-C-E-G-O

Hausgemachter Apfel oder Topfen Strudel
mit Vanille Sauce

A-C-E-G-0

Fragen Sie nach unserer Sorbet und Eis Karte

Niisse | F - Soja | G- Milch | H - Schalenfriichte | L - Sellerie | M - Senf'| N -Sesam | O - Sulfite | P - Lupine | R - Weichtiere

€ 14,50

€ 850



