VORSPEISEN UND SUPPEN

Tafelspitzsiilzchen vom Tiroler Almochsen
auf Bierrettich-Carpaccio, kleinem Salat,
und Kiirbiskern-Tomaten-Vinaigrette

A-G-H-M-O

Gebackenes Spargel Cordon Bleu
mit buntem Friihlingssalat, Wachtelei,
heurigen Erdipfel und Bozner Sauce

A-C-G-H-M-0O

Gefiillte Spitzpaprika mit Kalbfleisch
cremiger Tomatensauce, Kartoffelpiiree
und Rostzwiebel

A-C-G-L-M-0

Tafelspitz Consommé
mit Gemiise und Rinder-Leberknodel

A-C-G-L

Schaumsuppe vom wilden Birlauch
mit Junglauch-Tomaten-Bruschetta

A-G-L-0

€ 19,50

€ 22,50

€ 22,50

€ 10,50

€ 10,50

KITZBUHEL
COUNTRY CLUB

HAUPTGANG

Gegrilltes Wolfsbarschfilet “Wildfang”
auf mediterraner Fregola Sarda
und Champagnerschaum € 34,50 | € 44,50

A-D-G-L-0O

Gebratenes Wildlachs Filet mit Triiffelschaum
auf cremigem Rahmspinat, Gemiise

und getriiffeltem Kartoffelpiiree € 3550 | € 39,50

A-D-G-L-O

Piccata vom Tiroler Kalbsfilet
mit feinen Fettuccine Nudeln in cremiger Triiffelsauce
und frisch gehobeltem Triiffel € 4350

A-C-G-L-0O

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust
auf cremigem Génseleber-Trauben-Risotto
eingelegten Moosbeeren und Banyuls-Jus € 3950

G-L-0

Wiener Schnitzel vom Tiroler Vollmilchkalb

mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln € 34,50

A-C-G-0

Vegetarisch

Hausgemachte Birlauch Schlutzkrapfen
auf cremigem Spargel-Erbsen-Ragout
und Liebstockelschaum € 24,50

A-C-G-L-O

Gedeck | Brot, Butter, Aufstriche, Amuse-Gueule und Friandise | € 5,50

A - Gluten | B- Krebstiere | C-FEier | D - Fisch | E - Niisse | F - Soja | G- Milch | H - Schalenfriichte | L - Sellerie | M - Senf | N -Sesam | O

DESSERT UND KASE

Dessertvariation ,KCC”
A-C-E-G-O

A-C-E-G-O

Variation vom Bauerntopfen
mit Himbeere und Rhabarber

A-C-E-G-0O

Franzosische Rohmilchkise
und Tiroler Bergkise mit Chutneys

G-M-0

Sulfite | P- Lupine | R - Weichtiere

Schokoladen Soufflé mit fliissigem Kern
Mascarponeschaum und Mango Sorbet

€ 2150

€ 21,50



